Les entrées

La‘salade de chévre chaud™. " SIHEICEENES  d8Wi0y) 59 GG 9.00 €

toasts de chévre chaud, jambon de Bayonne melon

Le;BreizhParfait:afuriinetut o, S50 e fl a1 5 un SRl Y B ing o i 9.00 €

oeuf parfait, fond d‘artichaut, émulsion de lard et ses chips de sarrasin

La salade césar A ke .9 008

poulet pané aux cerea!es !ards oeuf dur parmesan sauce césar

Fespladefdceanes. .o SEGuEl = GRS 0O BSEERL T B 10.00 €

saumon fumé, crevettes, rillettes de poisson, segments d’agrumes, tzatziki

Les huitres n°3, de Plougastel-Daoulas ... 6 pieces:. ... 9.00€
9 pieces: 1350 €
12 piéces : . 17.00 €

Les maxi-salades

I'a salade de chévre chaud Lm0 as bl s 0 15.00 €
toasts de chevre chaud, jambon de Bayonne, melon
La salade césar 15.00 €

poulet pané aux céréales, lards, oeuf dur, parmesan, sauce césar

Le salade Biecanet i B S e 16.00 €
saumon fumé, crevettes, rillettes de poisson, segments d’agrumes, tzatziki

Les produits de la Mer

Les gambas poélées sl VR 221008
sauce crustaces au bas;hc et son risotto a u' encre de seche

Le filet de merlu avec sa creme fumée . 20.00 €
son crémeux de céleri, crumble de parmesan et crispy de chorizo

Les moules frites 14.00 €

mariniéres, roquefort et beurre blanc

Les viandes

Le faux filet"250g & ses frites ... 19.50 €
La brochette de boeuf*& sesfrites. ... 1850€
L'entrecéte*BSOg & ses frites . o O B SRR WO | e o asc S
Le filet de beeuf*180g & ses frites el TS DN 50 €
La cote de beeuf environ 1.300kg (pouerersonnes} ...50.00 £€/kg
avec son jus de cuisson & ses frites

La bavette a I'échalote 200g & ses frites ... . ... 19.50 €
Le tartare de boeuf préparé &sesfrites 18.00 €
Le tartare de beeuf Italien & sesfrites ... .. 18.00 €
parmesan, tomates séchées, pesto

Leburger duberger & sestrites 0ot o a0y ML S0t NS 17.90 €

steak haché, chévre, poitrine fumée, tomates confites, sauce ail et fines herbes au miel,
pain bio. (aucune modification n’est possible)

Le steack haché*1809& st frites SRERIAE il e ..15.50 €
Le filet de poulet fermier .18.50 €
écrasé de pommes de terre, brocheﬂe de u'egumes gnHes et son jus aux herbes

La Brochette d’andouillette 1850 €

écrasé de pommes de terre, brocheﬂe de u'egumes gnh'es et son jus au thym

*Les sauces :
Roquefort, béarnaise, poivres, échalote, beurre maitre d’hatel

Sauce supplémentaire au tarif de 1,50 € /piéce

- CARTE WEEK END

Les Menas

Menu Pitchoun (12:n9
11.00 €

* Un verre au choix
Diabolo, breizh cola, jus d’orange,
sirop a I'eau, jus de pomme

» Steack hacheé et frites
® Fish & chips

* Boule de glace & chantilly
* Brownie

Menu a 32.00 €

® Le Breizh Parfait
oeuf parfait, fond d‘artichaut, émulsion
de lard et ses chips de sarrasin
* La salade de chévre chaud
toasts de chévre chaud,
jambon de Bayonne, melon
® 6 huitres n°3, de Plougastel-Daoulas

® La brochette de boeuf & ses frites

* Le filet de poulet fermier
écrasé de pommes de terre, brochette de
légumes grillés et son jus aux herbes

¢ Le filet de merlu avec sa creme fumée
son crémeux de céleri, crumble de parmesan

et crispy de chorizo

* La tartelette Gourmande
chocolat, caramel, cacahuétes
et sa ganache chocolat blanc

* La panna cotta a la pistache
confit de framboise et son financier

* Le saint Marcellin réti
et sa confiture de griottes

Formule du midi (en semaine)

Plat du jour 15.50€
Entrée + plat ou plat + dessert 18.00€
Entrée + plat + dessert 20.50€

y CARTE WEEK END

Les coupes glacées

La Dame Blanche . AT sl =B €
glace vanille, sauce chocoiat chaud & chantih’y

La Péche Melba.. ... | ... 8.00 €
glace vanille et frambOise,peches couhs de frambo#se & chantr”y

Le cafe Liégeois..._.. .. Y .
glace vanille et café, cafe frappe & chantr”y

Lechocalat kiegeois, 004" “fdansl = SoSisei ey % 7.50 €
glace vanille et chocolat, sauce chocolat chaud & chantilly

La coupe Bretonne... ... . . 8.00 €
glace vanille et caramel, pommes caramehsees caramef au beune safe & chantn’fy
La fraisemelba ... ; s 8,00 €
glace vanille et frarse fra;ses frarches couhs de fra;se & chanth

La poire Belle Helene ... . im0 €
glace vanille et chocolat, poire, sauce chocofat chaud & chantiHy

La coupe Colonel* ... s ORI WO . o HeC 2
glace citron, zeste et rondeHe de citron, vodka 2c!

La coupe Creole A R S B B0

glace rhum raisin, ananas et rhum ambre

Paicoupe 1 boule .~ G55S0SHiSES S GRSV 3.00 €
La coupe 2 boules 5.00 €
La coupe 3 boules S gt e e BG5S

Supplément chantllly, chocolat caramel _ 1.00 €

Les parfums de glace au choix
Vanille, fraise, chocolat, café, framboise, caramel, nougat, pistache,
cassis, citron vert, rhum raisin, passion.

Les desserts

Le choux citron et basilic.......... W TR
choux, créme de mascarpone et ses fruits exot:ques

La panna cottaalapistache ... 7.50€
confit de framboise au porto et son 7 financier

Le salnt Marcellin ¢asl. Joe = o0 7 v (B ¥F 5 Fie U5 s 7.00 €
La tartelette gourmande . S8 O0E
chocolat, caramel, cacahuétes et sa ganache chocoiat bianc

Le crumble destructure. .8.00 €
fraises, crumble de no;seftes ganache montée au chocolat blanc et sorbet fraise
Le Theé ou Infusion gourmand.................coe.. 9.00€

LIrish gourmand*
café, whisky irlandais 4cl et chantilly

l'e’ Gréole gourmand? U witE0u Lo W (et iR N Bl e Gl i 10.00 €
café, rhum 4cl et chantilly

*I'abus d'alcool est dangereux pour la santé.
Le tableau des allergénes est consultable sur demande




